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£ KWAS MLEKOWY Jasny Lactivet Drink
E270 50% 1kg

Cena 27,85 zt
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 0433

Opis produktu
Kwas mlekowy Jasny Lactivet Drink E270 50% 1kg - (0433)

Witasciwosci:

Kwas mlekowy wystepuje w sposéb naturalny w wielu produktach
spozywczych oraz w tkankach organizmoéw zywych i dlatego jego stosowanie
W zywieniu zwierzat i konserwacji pasz jest uzasadnione. Kwas mlekowy jest
catkowicie przyswajalny i metabolizowany w organizmie zwierzat. Dodatek
kwasu Mlekowego do pasz poprawia ich smak, co wptywa na ich chetne
przyjmowanie przez zwierzeta

Sktad:

kwas mlekowy

Stosowanie:

- W zywieniu drobiu stosujemy 0,2% roztwér kwasu mlekowego, ktéry
uzyskujemy po zmieszaniu 1 kg kwasu mlekowego 50% z 250 litrami wody.
Tak sporzgdzony roztwér podajemy z wodg do picia w okresie zmiany paszy,

P sy AR, GorebItoCs emy e b A drotowy A8 Wody, 1-2 razy w
Fwoglr\]/\lllijéniu trzody chlewnej stosujemy kwas mlekowy w postaci 1%
roztworu jako dodatek do pasz suchych. Roztwdér 1% uzyskujemy po
zmieszaniu 1 kg kwasu mlekowego 50% z 50 litrami wody. Przy podawaniu z
wodg do picia stosujemy roztwoér 0,5% (0,5 kg kwasu mlekowego 50% na 50
litréw wody). Dla trzody chlewnej mozemy réwniez podawac kwas mlekowy z

mlekiem w ilosci 0,5 do 1,0 kg na 50 litrow mleka. _
- W ywieniu byd?a dzienna dawka wynos 1ml na 5kg masy cia?a, co daje 50-100mi/1
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krow?/dzienniei od 30-50ml/1ciel ?/dziennie.

Kiszenie pasz:

Kwas mlekowy 50 % moze by¢ z powodzeniem stosowany do szybkiego i
skutecznego kiszenia pasz. Sporzagdzamy roztwér 1% z kwasu mlekowego

50% (1kg kwasy mlekowego 50% zmieszac z 50 litrami wody) i taki roztwor
stosujemy w Ilosci:

- trawy z L[|<praw polowy (i< 4 | na 1000 kg,

- mi szan | roilln motyl XC z trawaml -6 1 na 1000 kg,

- rosliny motylkowe - 7 | na kg.

Przygotowanie kiszonki z kukurydzy:

- 11 kwasu mlekowego 50% wla¢ do 50 | wody, tak sporzadzony roztwor
stosowac do zakiszania kukurydzy w ilosci 6l na 1 tone materiatu, w

rzYEadku ziarna stosowac potowe 3| roztworu
- wasu wystarcz 2/ na zakiszenie 8,5 ton ukur dz
- 301 kwasu wystarc y na zakiszenie 255 to kukuryd ¥

Dodatkowe informacje:

Kwas mlekowy jest wytwarzany przez bakterie kwasu mlekowego
Lactobacillus i wystepuje w takich produktach jak: kefir, jogurt, zsiadte mleko,
kwaszona kapusta. jest czynnikiem konserwujgcym kiszonki. Dziata
bakteriobdjczo w przewodzie pokarmowym.
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